
PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWE 
W SAMYM CENTRUM MIASTA

Przyjęcia rodzinne to wyjątkowe chwile, które zasługują na wyjątkową oprawę – w miejscu 
z historią, w otoczeniu eleganckich wnętrz i przy stole pełnym doskonałych smaków.

MENU BUFETOWE



ZUPY | 1 DO WYBORU 
Krem z pieczonych pomidorów i czerwonej papryki z grzankami

Rosół z domowym makaronem i warzywami 
Zupa grzybowa z podgrzybków z kluseczkami 

Krem z białych warzyw

DANIA GŁÓWNE | 3 DO WYBORU
Bitki schabowe w sosie borowikowym 

Filet z kurczaka sous-vide z sosem z zielonego pieprzu 
Schab z kością pieczony z rozmarynem 

Miruna pieczona w sosie porowo-cytrynowym 
Rigattoni w sosie z leśnych grzybów z parmezanem i rukolą 

Curry z ciecierzycą i warzywami korzeniowymi na mleku kokosowym

DODATKI WARZYWNE | 3 DO WYBORU
Buraczki glazurowane / marchewka glazurowana / kapusta zasmażana bukiet warzyw
sezonowych karmelizowanych / sałaty mieszane z winegretem i świeżymi warzywami

sałatka szwedzka z ogórka kiszonego / wybór pikli i marynat /marchewka tarta z
jabłkiem i chrzanem 

/ tarty seler z rodzynkami

DODATKI SKROBIOWE NA CIEPŁO | 3 DO WYBORU
Kasza bulgur z warzywami grillowanymi / ryż  / gnocchi / kluski śląskie / ziemniaki

opiekane

NAPOJE ZIMNE I GORĄCE 
Woda mineralna niegazowana / soki owocowe / kawa / herbata

BUFET SŁODKI 
Wybór ciast domowych 

 

MENU BUFETOWE 1
  169 pln | do 4h



ZUPY | 2 DO WYBORU
Klasyczny żurek na zakwasie

Rosół z domowym makaronem i warzywami
Zupa grzybowa z podgrzybków z kluseczkami

Krem z białych warzyw z oliwą lubczykową i prażonymi migdałami
(wegetariańska)

BUFET ZIMNY | 5 DO WYBORU
Śledź na sałatce ziemniaczanej

Burak pieczony z kozim serem z kuleczką orzechową (VEGE)
Mini tarta na słono (VEGE)

Deska serów regionalnych z konfiturą z i orzechami włoskimi
Deska mięs regionalnych

Tatar wołowy z dodatkami
Roladka z rostbefu z pomidorkami i musem pieprzowym

Sałatka Caprese z mozzarellą, pomidorami heritage i olejem bazyliowym
Tradycyjna grecka sałatka z fetą

Sałatka Cezar z kurczakiem

DANIA GŁÓWNE | 2 DO WYBORU + 1 WEGE
Kaczka pieczona konfitowana z musem pomarańczowym

Eskalopki z polędwiczki wieprzowej, sos chrzanowym
Filet z kurczaka sous-vide na purée z sosem z zielonego pieprzu

Bitki schabowe w sosie borowikowym
Schab z kością pieczony z rozmarynem

Miruna pieczona w sosie porowo-cytrynowym
Rigattoni w sosie z leśnych grzybów z parmezanem i rukolą (VEGE)

Curry z ciecierzycą i warzywami korzeniowymi na mleku kokosowym
(VEGE)

Kotleciki z dyni (VEGE)

DODATKI WARZYWNE | 3 do wyboru
Buraczki glazurowane, marchewka glazurowana, kapusta zasmażana,

bukiet warzyw karmelizowanych, sałaty z winegretem i świeżymi
warzywami, sałatka szwedzka z ogórka kiszonego, wybór pikli i marynat

marchewka tarta z jabłkiem i chrzanem, tarty seler z rodzynkami

DODATKI SKROBIOWE NA CIEPŁO | 3 DO WYBORU
Kasza bulgur z warzywami grillowanymi / ryż  / gnocchi / kluski śląskie /

ziemniaki opiekane

NAPOJE ZIMNE I GORĄCE 
Woda mineralna niegazowana / soki owocowe / kawa / herbata

BUFET SŁODKI
Wybór ciast domowych 

Krówka z rozmarynem i solą morską
Trufla czekoladowa z orzechami

Blok czekoladowy z herbatnikami.
Panna cotta z musem malinowym

Tiramisu klasyczne

 

MENU BUFETOWE 2
 199 pln | do 6H



Warunki rezerwacji

Rezerwacja 
Potwierdzeniem rezerwacji jest wpłata zadatku w wysokości 50% wartości

przyjęcia.
Płatne w Recepcji Hotelowej lub przelewem bankowym:

PKO BP I Oddział Białystok : 35 1020 1332 0000 1202 0026 6023
(w tytule prosimy o wpisane imienia i nazwiska oraz datę przyjęcia) 

Rezygnacja
W przypadku rezygnacji zadatek nie podlega zwrotowi.

Potwierdzenie liczby osób
Ostateczne potwierdzenie ilości osób do 7 dni przed terminem przyjęcia 

Przedłużenie czasu przyjęcia 
Każda rozpoczęta godzina dodatkowo płatna 800zł.

Alkohol gości 
Obowiązuje opłata korkowa 25zł/osoba dorosła 

Jedzenie z zewnątrz 
Hotel Cristal nie wyraża zgody na wnoszenie jedzenia spoza Hotelu. Wyjątek

stanowi tort za okazaniem dokumentu zakupu.

Pakowanie pozostałego jedzenia
Jedzenie pakowane jest po przyjęciu w jednorazowe opakowania zbiorcze. Do

końcowego rachunku doliczany jest koszt opakowań.

Końcowe rozliczenie 
 Następuje najpóźniej w dniu przyjęcia płatne gotówką lub kartą w Recepcji Hotelu

lub przelewem na konto podane w podpunkcie rezerwacji 

 

+48 85 74 96 100

cristal@cristal .com.pl

hotelcristal .com.pl

ul .  Lipowa 3/5, 15-424 Białystok


